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FASULYE CORBASI

250 gr. kuru fasulye veya 1/2 kg. taze fasulye
4 buylk domates

4-5 kereviz

2 tane pirasa

2 yumurta

60 gr. tereyad! veya margarin
1 dis sarmisak

1 sogan

Maydanoz

Kekik

Defne yapragi

Tuz

Fasulyeleri bol su i¢inde bltlin sodan, sarimsak, maydanoz, kekik ve defne yapragi ile birlikte tuz koymadan
iyice yumusayincaya kadar haslayin.

Yagin yarisini tencereye koyun. Kigik pargalara kesilmis kereviz ve pirasalari éldirin.

Yumusayinca domatesleride dograyarak ekleyin. Pigirin.

Bu karigimi fasulyelere ekleyin. Butln soganlari fasulyenin iginden ¢ikarin.

Fasulyeleri slizgegten gecirin. Kolay sindirilebilecek bir gorbada kabuk bulunmamasi gerekir.

Tuzlayin ve karigtirarak kaynatin. Servis yapacaginiz zaman ocaktan aliniz.

Yumurta sarilarini bir miktar ¢orba suyu ile ¢irparak yagi ekleyin. Bunu ¢orbaya katin.

Yumurta katildiktan sonra kesinlikle atege koymayin.

Kuguk ekmek parcalarini tereyaginda kizartip eklerseniz ¢ok leziz olur.
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