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FASULYE CORBASI (ISPANYA)

(Sopa da Judias)

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):

1 kilo i¢ fasulye (kurutulmugsa 400 gram),
1 bas sogan,

1 sap kereviz,

1 havug,

1 demet maydanoz,

3 yumurta,

2 kahve fincani sit,

yeteri kadar karabiber ve tuz.

Yapimi: Fasulyeler kurutulmussa bir gece énceden suya konmalidir. Bir tencereye iki litre su, yeteri kadar tuz,
iyice temizlenip yikanmig havug, kereviz ,maydanoz, ayiklanmis tim sodan ve fasulyeleri koyup tencereyi atese
oturtmali. Fasulyeler pisince bir kevgirle kereviz, havug, sogan ve maydanozlar ¢ikarmali. Fasulyelerin Ustiine
bir tutam karabiber serpmeli. Tencereyi atesten indirince yumurtalarin sarilarini porselen bir kAsede ¢irpmali.
Buna azar azar ilik sttt katmali Girpmaya ara vermeden bir bardak kadar fasulyenin sicak suyunu da katmali,
sonra ¢abuk ¢abuk karistirarak ¢irpiimis yumurtayi fasulyenin tzerine dékmeli. Sonra bu Ispanyol ¢orbasini
servis ké&sesine bogaltip servis yapmali.
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