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FASULYE CORBASI (BAYBURT)

https://karadeniz.gov.ir

Haslanmis barbunya veya kuru fasulye
Haslanmis yarma
Kuru sogan
Siviyag

Tereyagdi

Un

Salca

Tuz

Kirmizibiber

Su

Un

Derin bir tencerede yaglar eritilir ve sogan yemeklik dogranir, yagin igine katilarak sogan kavrulur. Salca ilave
edilir. Haglanmig fasulye ve yarma da katilarak birkag dakika kavrulur. Uzerine bir litre kadar su ilave edilir. O
kaynarken un bir miktar su ile agilir ve ¢orbanin suyundan bir iki kasik eklenir. Yapilan karigsim ¢orbanin icine
doékaldr. Tuzu, biberi ile edilir ve bir tagim kaynadiktan sonra servis yapllir.
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