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FASULYE BOREGI

800 gr yesil fasulye

4 orta patates

4 yumurta

1 corba kasigi margarin

1/2 demet maydanoz

1/2 bardak kasar peyniri rendesi
1 dis sarimsak

biraz tuz

Fasulyelerle patatesler tuzlu suda hagnip stiziliir. Sonra patateslerin kabuklari soyulur ve fasulyelerle birlikte
makineden gecirilir. Bir tencereye yagd koyulup kizdirlir. Incecik kiyilmig maydanoz ve sarimsak ilave edilip bir iki
kez cevrilir.

Sonra da fasulye ve patates karigimi ilave edilir ve arada bir karigtirmak suretiyle bir stire pigirilip indirilir ve
sogumaya birakilir. Soguyunca yumurtalar, peynir ve tuz ilave edilip tahta bir kasikla iyice karistirilip hepsi
birbirine halledilir. Sonra ici hafifce yaglanmis tepsiye dokdalr. Orta isili firinda yarim saat kadar pisirilip ¢ikarilr.
Ilik ya da soguk olarak servis yapilir.
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