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FASULYE BOREGI

Malzemeler

1 kavanoz Tukas Taze Fasulye

2 adet kuru sogan

5-6 dis sarimsak

6 tane yumurta

1/2 cay barda@i zeytinyadi veya tereyagi
Tuz ve karabiber

Istege gdre pul biber

Hazirlanisi

BuyUk bir teflon tavada yarim ay seklinde dogranmis sogan ve kiyllmis sarimsaklari yagda kavurun.
Pembelestikten sonra Tukas Taze Fasulye Konservesi, tuz, karabiber ve pul biberi de tavaya koyarak
kavurmaya devam edin.

Gukur bir kapta yumurtalan girparak tavadaki fasulyelerin tGzerine dokin.

Tavanin kapagini kapatin, bir stire sonra kapak yardimiyla ters gevirerek diger tarafi da kizartin.
Yumurtalar iyice pistikten sonra dilimleyerek sicak olarak servis yapin.
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