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2 su bardagi kuru beyaz fasulye
1 adet sogan (dogranmig)

2 adet havug (dogranmig)

2 dis sarimsak (dogranmisg)

1 adet kirmizi biber (dogranmig)
1/4 su bardagi zeytinyagi

1 kutu dogranmig domates

1 tath kasidi domates salgasi

1 tath kasidi kirmizi toz biber
Tuz ve karabiber

5-6 su bardagi su

Ince kiyllmig maydanoz (servis igin)

Kuru fasulyeleri bir gece 6nceden suya islatin. Ertesi glin suyunu stiziin ve fasulyeleri yikayin.

Zeytinyagini bir tencereye alin ve sodan, havug, sarimsak ve kirmizi biberi ekleyerek 5-6 dakika kadar soteleyin.
Dogranmis domatesleri ve domates salgasini ekleyip karigtirin.

Ardindan fasulyeleri, suyu, kirmizi toz biberi, tuzu ve karabiberi ekleyin. Orta ateste fasulyeler yumusayana
kadar pisirin (yaklasik 1,5-2 saat).

Pisen gorbanizi servis tabaklarina alin ve tzerine kiyllmig maydanoz serpin.
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