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FAS USULU TAVUK BUT

5 adet tavuk but

1 cay kasigi tath biber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi zerdegal

2 dis sarimsak (ince dilimlenmis)

1 cay kasigi zencefil (ince dogranmig)
1 cay kasigi tarcin

1 adet limon suyu

1/2 bardak tavuk suyu

1/2 ¢orba kasigi un

TOm baharatlari ve unu karistirin.

Limon suyu ve tavuk suyunu baharat karigsimina ilave edin. Elde ettiginiz karigsima tavuklar ekleyerek
buzdolabinda en az 1 saat dinlendirin.

Tavuklari suyuyla beraber firin kabina alin.

170 derecede agzi kapali bir sekilde 25 dakika pisirin.Daha sonra agzini a¢in ve 10 dakika daha pisirin.
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