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FAS USULU NOHUT CORBASI

Arif Bilazer

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 sogan

2 kereviz sapi

1 cay kasigi kimyon

700 ml sicak sebze suyu
400 gr haslanmig nohut

3 domates

1 dis sarimsak

100 gr bakla

Yarim limonun suyu

Tuz

Karabiber

Suslemek icin Nane yapragi

Sogani yemeklik dodrayin ve zeytinyadinda pembelestirin. Kereviz saplarini 2 cm kalinhginda dograyip sogana
ekleyin. Kimyon ilave ederek karigtirin. Domatesi ve sarimsagi rendeleyip tencereye ekleyin. Sebze suyunu,
nohutu ilave edin. 10 dakika kaynatin. Limon suyu, tuz ve karabiberi ekleyin. Nane yapragi ile sUsleyerek servis

yapin.
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