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FAS USULU HAVUC CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Adet Yumurtanin sarisi

1 Tath Kasi§i taze nane

1 Gay Bardagi piring

1 Tath Kasigi kimyon tohumu
1 Su Bardag st

6 Adet blyuk boy havug

5 Su Bardagi tavuk suyu

Kuru bir tavada, kimyon tohumlarini, kokularini duyuncaya dek kavurun, sonrasinda bigadin yan tarafiyla ezin.
Havuclan yikayip 3 cm'lik iri pargalar halinde dograyin. Daha sonra orta ateste, margarin ile 10-15 dakika agir
agir kavurun. Pirinci tuzlu suda 12 dakika kadar ya da piringler istediginiz dirilige gelene kadar kaynattiktan
sonra suyunu siizin. Havuglar pembelesmeye basladiginda, Gzerine sit ve tavuk ya da sebze suyu ekleyin,
kaynamaya birakin, havuglari yumusayincaya kadar haslayin. Bu islem 10 dakika kadar strecektir. Yogun bir
kivam elde edinceye kadar ¢orbayi karistirdiktan sonra, pirinci ve kimyonu ekleyin. Birkag dakika daha kaynatin.
Ocagi kapatin, yumurtalarin sarisini birer birer ekleyerek karistirin, dogranmig naneyi ilave edin, ¢esnilendirin ve
Uzerine bir tutam kirmizi biber serpistirdikten sonra hemen servis edin.
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