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FAS KURABIYESI

https://www.sabah.com.tr

400 gr. sut receli

200 gr. petibdr biskvi
200 gr. badem

200 gr. yer fistigi
Suslemek Igin:

200 gr. bitter cikolata
150 gr. beyaz cikolata

Oncelikle biskivileri, bademleri ve fistiklar un haline getiriyoruz. Bu arada siit recelini ocakta siirekli karistirarak
10 dakika karamel halini alana kadar pisiriyoruz. Genis bir kaba toz halindeki biskiivi, badem ve fistiklari dékip
icine pisirdigimiz sttt dokiip elimizle karigtirarak malzemeyi birbirine iyice yediriyoruz. Islatiimig firin kabina
yaylyoruz. Uzerini diizlestirip benmari usull erittigimiz bitter gikolatay déklyoruz. Gikolata soguyunca
buzdolabinda sertlesene kadar bekletiyoruz. Daha sonra ¢ikarip baklava sekline benzer sekilli kesiyoruz.
Benmari usulu erittigimiz beyaz ¢ikolata ile Gzerini sUsliyoruz.
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