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FAS KURABIYESI

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet yumurta sarisi

125 gram tereyagi

1,5 su bardagdi misir nigastasi
Yarim su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Sos malzemeleri:

3 yemek kagig! findik kremasi
2 su bardagi misir gevregi

1 yemek kasigi sivi yag

Yumurta, nisasta ve tereyagdini genis bir kapta yogurun. Yavas yavas unla birlikte kabartma tozu ve vanilya da
ekleyip yogurun.

Ceviz biuyukliginde sekil verdiginiz kurabiyeleri 6nceden isitilmis firinda pisirin. Kurabiyeler piserken, findik
kremasi ve sivi yagi karigtirin, benmari usuli eritin.

Misir gevreklerini merdane ile ufalayin. Pisen kurabiyeleri soguduktan sonra énce ¢ikolataya sonra misir
gevreklerine batirip servis tabagina alin.
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