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FARECIKLI KUP KEK

390 gr. siviyag

2 su bardagi seker

4 yumurta

500 gr. rendelenmis havug
350 gr. ananas suyu

3 cay kasigi karbonat

1 yemek kagigi toz targin

1 cay kasigi tuz

2.5 cay kasigi kabartma tozu
4 su bardagi un

150 gr. hindistan cevizi

1.5 su bardagi ceviz

TUm malzemeleri sirasiyla bir kapta karigtirin. Malzemeyi karigtirirken havucun ¢ok sulanmamasina dikkat edin.
Ardindan malzemeyi yaglanmis kup kek kaliplarina bosaltin. Onceden 180 derecede isitilimis firinda yaklasik 40
Susleme igin hazir alarak satilan yesil, kahverengi, beyaz, sari renkli seker hamurlarini kullanabilirsiniz. Yesil
¢imleri yapmak icin ise seker hamurunu ¢ay sitizgecinden gegirin. Farecigin biyiklari i¢in elinizle solucan seklini
verdiginiz seker hamurunu kullanin.
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