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FALAFELLI SALATA

1 su bardagi nohut - 1 gece su da bekletilmis
1 adet orta boy sogan

1-2 dig sarimsak

1 demet maydanoz

4-5 dal kignig

1 yemek kasigi pulbiber

1 tath kasidr kimyon

1 tath kasigi karabiber
Tuz

2-3 kagik un (aldig1 kadar)
Salata igin:

100 gr. Akdeniz Yesilligi
7-8 ad cherry domates

2 bag kuzukulag!

2 ad kuguk turp

Vs gBbek marul

Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Sos igin:

1 su bardagi stizme yogurt
1 corba kagigi tahin

2 adet limon suyu

Sogan ve sarimsagi kabaca dograyin. Maydanoz ve kigniglerin yaprak kisimlarini ayirin. Ardindan un hari¢ tim
malzemeyi rondoya atin ve biraz pGturli kalacak sekilde gecirin. Tamamen plre olmamasina dikkat edin. Bu
karisima 2-3 kasik un ekleyin ve yogurun. Elde ettiginiz karisimdan ceviz blytklaginde toplar yapin. Bir tavaya
bolca yag ekleyin ve kizdirin. Derin yagda kéftelerinizi kizartin.

Tuz ve zeytinyagdini genis bir salata kabinda ¢irpin. Ardindan tim malzemeyi karistirma kabiniza alin ve
zeytinyagi ile harmanlayin. Salatay servis kasesine alin ve Uzerine falafel toplarini yerlegtirerek servis edin.
Tahin yogurt ve limon suyunu iyice ¢irpin. Isteginize gére Falafellerin zerine gezdirip veya yaninda dipsos
olarak servis yapin.
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