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FALAFEL

1,5 su bardagdi haslanmis nohut
1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

3 yemek kasigi un

Yarim demet maydanoz

5 dal kignig

1 yemek kasigi pul biber

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Sos igin:

1 su bardagi stizme yogurt
1 yemek kasigdi tahin

2 adet limon suyu

Sogan ve sarimsagi dograyin.

Maydanoz ve kignigleri dograyin.

Arcelik Resital Dograyici igerisine nohut, sogan, sarimsak, maydanoz, kisnig, pul biber, kimyon, karabiber, tuz
ve unu alip makineyi ¢aligtirin.

Biraz pUtdrll kalacak sekilde ¢ekin, pire haline getirmeyin.

Elde ettiginiz karisimdan ceviz blyuklugunde toplar yapin.

Argelik Ankastre Ocak&apos;ta bir tavaya yagi alin ve kizdirin.

Derin kizmig yagda hazirladiginiz kéfteleri kizartin.

Sosu icin tahin, yogurt ve limon suyunu iyice ¢irpin.

Isteginize gore falafellerin Gzerine gezdirin ya da kéftelerin yanina dip sos olarak koyun.
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