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FAJITA

150 gr Tavuk Gogsu veya Bonfile (4-5 cm uzunlugunda serit kesilmig)

1 dis Sarimsak (pire)

100 ml Aycicegi yag

1 avug Renkli biber ve kuru sogan karigimi (1/2 cm kalinhidinda seritler halinde)
1 yemek kasigi Casa Fiesta Fajita Baharat

2 ad Casa Fiesta Unlu Tortula Ekmegi

1 yemek kasigi Casa Fiesta Salsa Dip Sos

1 yemek kasigi Guacamole

1 yemek kasidi Eksi Krema (yapilisi asagida - anlatiimistir)

Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

Kullanacaginiz eti mimkunse bir gece dnceden veya pisirmeden birkag saat énce, plre sarimsak, tuz taze
¢ekilmis karabiber ve aygicegi yadi ile marine edin. Bu arada eksi, kremayi hazirlamak i¢in esit miktarda krema
ve stizme yogurdu bir kapta ¢irpin birka¢ damla limon suyu ekleyin. Fajitayi pisirmeye baslamadan énce uygun
blyUklUkte bir tavayl ocaga koyup, iyice i1sindigindan emin olun. GUnku etleri tavaya attiginizda etler suyunu
birakmadan hizli bir sekilde muhdrlenmelidir. Etleri marine ettiginiz yagiyla birlikte tavaya bosaltip icleri gok
kurumayacak sekilde yaklasik 2 dakika pisirin. Kontrol edin. Eger etlerin ocaktan alinmaya hazir oldugunu
disunlyorsaniz, biber ve soganlari ve fajita baharatini ekleyin. Kisa bir sire karigtirarak soteleyin. (sebzelerin
diri kalmasina 6zen goésterin). Tuzunu kontrol edin gerekirse tuz ilave edin. Daha sonra tercihen dékme
demirden bir fajita tabadina veya normal bir tabagda alin. Bu arada tortilla ekmeklerini sicak bir tavada veya
Izgarada 5-10 saniye Isitin. Fajitay1 yaninda, tortilla ekmegi, guacamole dip sos, salsa ve eksi krema ile servis
edin.

Not: Fajita gorsel olarak da ¢ok zengin bir yemektir. D6kme demir bir fajita tabadini ocak Gzerinde kizdirip,
pisirdiginiz fajitalan bunun icerisine aldiktan sonra, tabagin i¢ kenarlarina su siviyag ve sirkeden olusan bir
karisim ddkerek duman elde edebilir, etrafinda soslari ve lizerinde dumaniyla misafirlerinize gérsel olarak ¢ok
keyifli bir yemek sunabilirsiniz.
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