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FAJITA

10 adet renkli doimalik biber
3 adet sogan

3 corba kasiJi siviyag

400 gram julyen dogranmis et
1 cay kasigi fajita baharat

1 kahve fincani su

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Julyen dogranmig biber ve yemeklik dogranmis sogani siviyagda soteleyin. Tuz, karabiber ekleyip karigtirin. Ayri
bir yerde jilyen dogranmis eti, suyunu salip yeniden gekene dek pisirin. Fajita tavasini kizdirip, soganli karigimi
tavaya alin. Uzerine eti yerlegtirin. Fajita baharati ile suyu karistirip tavanin tzerine gezdirin. Sicak olarak servis

yapin.

Ascinin notu: Fajita baharatini blydk marketlerden temin edebilirsiniz.
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