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ETLI FAJITA

https://gurmekibris.com

400 gram dana bonfile

2 adet kirmizi sogan

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

1 yemek kasigdi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi zeytinyagi

Etleri, biberleri ve soganlari hemen hemen ayni boyda olacak sekilde uzun uzun dograyin.

Derin bir tavayi zeytinyadi ile hafif yagdlayip, battiin malzemeleri soteleyin.

Guveg veya i1siya dayanikli porselen bir kabi kisik ateste ocagda yerlestirin. Tereyagini ilave edin ve erimesini
bekleyin.

Eriyen tereyagdinin Gzerine etleri, biberleri ve soganlari ilave edin. ]

Lavaslari Uzerine kapatip, iyice isinmasini bekleyin. Dikkatlice ocagin Gzerinden alip servis edin. Iste bu kadar
kolay,afiyet olsun!

Servis Onerisi

Uzerine dereotu, maydanoz ilave edip, servis edebilirsiniz.

Not: Etlerin en az 1 giin dinlenmesi icin buzdolabinda bekletin. hafif zeytinyadi ve sarimsakla bekletirseniz
aromasini kuvvetlendirirsiniz.
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