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FAJITA (MEKSIKA)

Sabiha Gakici

' kilo pirzolalik dana eti (julyen kesilmig olacak)
2 adet kirmizi biber

2 adet yesil biber

Lavas ekmegi

2 adet biyik bas sogan
Tuz

Marinesi igin:

1 adet rendelenmis sodan
3 dis rendelenmis sarimsak
Tuz

2 cay bardagi zeytinyagi

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi kimyon
Karabiber

3 yemek kagsig! limon suyu
3 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

Etleri marine malzemeleri ile karigtirip geceden bekletin (Eder vaktiniz yoksa caligiyor iseniz etleri
dinlendirmeden de yapabilirsiniz). 2 sogani ince yarim ay seklinde dograyin. Kirmizi ve yesil biberler de ince ince
julyen kesilecek. Resimde yesil biberim aci oldugu i¢in ben kullanamadim. Yegil yoksa sari biber de
kullanabilirsiniz. Once biberleri tavada soteledim, biraz biberler yumusayinca soganlari atip yine soteye devam
ediyoruz. Tuzunu eklemeyi unutmayin. Marine etleri bagka tavada tavayi iyice kizdirdiktan sonra arkal 6nli
kizartiyoruz. Etleri biberli karisima katiyoruz ve kisik ateste bir slre pisirip kapatiyoruz. Biberli etli sotemizden
lavas ekmegine koyuyoruz ve igine isterseniz ben rendelenmis kasar ekledim siz de ekleyebilirsiniz, bdyle

dahada lezzetli oluyor. Diriim seklinde sariyoruz.
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