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FAHRIYE'NIN YAVAN PILAVI

Yarim kg pilavlik bulgur

1 su bardagi arpa sehriye
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3,5 su bardagdi tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

Tereyagi ve sehriye pembelesene kadar kavrulur. Uzerine yikanmis bulgur eklenir. 2-3 dakka kavrulur. Tuz ve
et suyu eklenir, karnistirilir, kapak kapatilir. 12 dakika pigirilir, atesten alinir. Yarim saat dinlendirilir, karigtirilir,
servise sunulur.
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