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1 yemek kasigi tereyagi
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 cay bardagi tel sehriye

1 su bardag piring

1.5 su bardagi pilavlik bulgur
1 yesil biber

2 domates

1 defne yaprag

1 kirmizi kapya biberi

3.5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Yarim demet maydanoz

EZOGELIN PILAVI

Tereyadi ve zeytinyagini bir tencerede isitin. Tel sehriyeyi ilave edip renkleri déniinceye kadar kavurun. Piring ve
bulguru ekleyip 3-4 dakika daha kavurun. Ince kiydiginiz biberler, rendelediginiz domatesler ve defne yapragini
ekleyip karistirin. Suyunu ilave edip tuz ve karabiberle tatlandirin. Kaynayana kadar yliksek ateste pisirin.
Kaynadiktan sonra altini kisin. Pilav demlendikten sonra servis tabagina alin. Maydanoz yapraklariyla

sUsleyerek servis yapin.

¥3

o O
H i 1 ‘ '
B g &1_‘ 1

© lezzetler.com tarif no:129608 « adi:Ezogelin Pilavi « gdnderen:lezzetli « indirme tarihi:18.04.2024 - 00:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ezogelin-pilavi-vt773
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/ezogelin-pilavi-129608.jpg
http://www.tcpdf.org

