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EZO GELIN CORBASI

1 Tath kasigi Biber Salcasi

2 Gorba Kagigi Domates Salcasi

1 Gay bardagi Ince Bulgur

1 Gay bardagi Kirmizi Mercimek

1 Tath kasigi Kirmizi Toz Biber

1 Adet Kuru Sogan

1 Corba Kasigi Piring

6 Su bardagi Su

2 Corba Kasigi margarin

1 tutam Karabiber, Nane Yapragdi, Tuz

Soganlar kiip seklinde ince ince dograyin. Mercimek ve pirinci ayiklayip,yikayin. Genig bir tencerede,yagi
kizdirin. Soganlari hafif pembelesene kadar kavurun. Domates ve biber sal¢asini ilave edip, karigtirin. Yikanmig
pirinci, mercimegi ve ince bulguru ekleyin ve suyunu ilave edin. Tuz ve karabiber ve naneyle tatlandirip,
helmelesene kadar kaynamaya birakin. Kirmizi biber serperek servis edin.
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