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EZO GELIN CORBASI

250 gr. Kirmizi mercimek

2 ¢orba kasiJi un

2,5 bardak et suyu

2 Corba kasig sadeyagd

1 kahve kasigi nane

Yarim kahve kagiJi karabiber
Yarim kahve kagigi kirmizi biber
Tuz

Su

Kirmizi mercimegi temizleyip, kaynamakta olan et suyunun igine atiniz. Mercimegi iyice dagilincaya kadar
pisiriniz. Sonra bunu stizgegten gecirip, yeniden tencereye koyup, hafif atese oturtunuz.

Diger tarafta unu yadsiz olarak bir kaba koyup hafif ates tizerinde, tahta bir kasikla devamli surette karistiriniz.
Unun rengi degisince ilik suyu sicim gibi ince akitip onu macun haline getiriniz.

Un macun haline gelince bunu karigtirirken et sulu mercimegi azar azar katip, karistirarak buna vediriniz. Sonra
bir tasim kaynatiniz.

Bu arada yag eritip, kirmizi biber, karabiber ve naneyi icine atiniz. Yag yakmadan kizdirip, bir tagim kaynamis
olan ¢orbanin Ustiine doékundz. Bir-iki defa yine karistirip, servis yapiniz.

Arzu edilirse Ustline yagda kizarmig ekmek parcalari da serpistirilebilir.
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