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EZO GELIN CORBASI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik

0,5 Su Bardagi piring

0,5 Su Bardagi kirmizi mercimek
1 Adet sogan

2 Yemek Kagigi un

2 Yemek Kagidi salca

6 Su Bardagi su

0,5 Adet limon

Mercimek ve pirinci ayiklayip yikayin. Su ile beraber tencereye koyup kaynamaya birakin. Sodani rende yapin,
kaynayan suya onu da ekleyin. tuzunu ayarlayin ve pismeye birakin. Ayri bir tavada sana klasigi eritin, unu
kavurun rengi donlince de salcayi karistirin. Baharat ekleyin, corbanin suyundan 1 kepge buraya karistirin
kaynatip corbaya ilave edin. Limon suyu katarak servise sunun.
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