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EZOGELIN CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

2 Corba Kasigi un

1 Adet sogan

1 Tath Kasig1 kirmizi biber

1 Su Barda@i kirmizi mercimek
1 Corba Kasigi piring

1 Tath Kasigi kekik

2,5 Su Bardag et suyu

2 Tath Kasigi nane

0,5 Gay Kasigi karabiber

Kirmizi mercimek ve piring yikayin, et suyunu kaynatin, mercimegi, pirinci ve sogani yumusayincaya kadar
pisirin, pisen malzemeyi dilerseniz blendirdan veya slizgegten gegcirin bu arada yagi tencerede eritin igine unu
ilave edin. Unun rengi degisene kadar kavurun i¢ine azar azar ilik et suyunu dokiin karisim krema kivamina
gelidiginde mercimegi icine karistirarak koyun, tuzunu ayarlayip bir tagsim kaynatin. Tencereyi ocaktan
indirceginize yakin baharat karigimini atip, baharatla gorba karisinca ocagdi kapatin, corbaniz hazir.

Not: Kivaminin ¢ok sulu olmasini istemiyorsaniz ek su atiimasina gerek yok. karabiberi atmaya bilirsiniz. Kekik
atmayi unutmayi ¢linki tadini kekik verir . servis yaparken isterseniz yagda salga kavurup Uzerine atabilirsiniz.
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