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EZOGELIN CORBASI

1 ¢ay fincani kirmizi mercimek

1 adet sogan

2 corba kagsiJi domates salcasi
6-7 su bardagi su

2 cay kasigI nane

1 cay fincani ince bulgur

2 corba kagiJ! tereyagdi

yarim cay kasigi aci biber salcasi
2 cay kasigi toz kirmizi biber

tuz

Tencerede yagdi eritin, ince kiyllmig sodanlari ilave edip pembelestirin. Domates ve biber salcalarini ilave edip
karnstinn. Yikanmis ve stizilmis bulgurla mercimegi 6-7 bardak suyla birlikte tencereye ilave edip tuz serpin.
Mercimek ve bulgur yumusayincaya kadar pisirin. Tencereyi atesten alip kirmizi biber ve naneyi ekleyin.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 23.09.2022
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