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EZOGELIN CORBASI

2 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Su Barda@i mercimek

1 Tatl Kagidi pul biber

1 Adet kuru sogan

1,5 Yemek Kagigi domates salcasi
1 Gay Bardagi bulgur

1 Yemek Kasigi kuru nane

1 Cay Kasigi tuz

5 Su Bardagi et suyu

Sogani incecik dograyin; derin bir tencereye margarin ile birlikte koyun. Altin sarisi renk alana kadar kavurun.
Salgayi katin.1-2 dakika kavurun. Et suyunu ilave edin. Yikanip stizlilmiis mercimegi katin, bir tasim kaynatin.
Kaynar suya ayiklanmis bulguru, pul biberi ve tuzu ilave edin. Arada sirada karistirarak pisirin Gzerine bir yemek
kasigi margarini eritip pigirdiginiz naneyi ekleyin.

- oy,

Fotograf "dogu glrbiz" tarafindan gdnderildi. 19.11.2020
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