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EZOGELIN CORBASI

1,5 cay barda@ kirmizi mercimek
yarim ¢ay bardagi piring

1 kahve fincani bulgur

1 corba kasigi un

50 gr. siviyag

2 gcorba kagsigi domates salgasi

8 su bardag etsuyu

pul biber

nane

tuz

Siviyadin bir kismini bir tencereye alip kisik ateste kaynatin. Unu ilave edip tahta kasikla karistirarak kavurun.
Salgayi 2 kaslk suyla sulandirip una ilave edin. Et suyunu azar azar yedirerek ekleyip kaynayincaya kadar
pisirin. Mercimek, pirin¢ ve bulguru ayiklayip yikayin, kaynamakta olan et suyuna ilave edin. Tuz serpip
mercimek, pirin¢ ve bulgur yumusayincaya kadar pisirin. Kalan siviyagi bir tavada eritin. Pulbiber ve naneyi ilave
edip kavurun. Gorbanin tizerine gezdirip, sicak olarak servis yapin.

ML® k Corbasi icin tiklayin

Fotograf "volta" tarafindan génderildi. 11.09.2020
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