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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

5 su bardagi et suyu veya su

1.5 ¢orba kasidi domates salgasi
1 tath kasidi pul biber

Bir miktar tuz

1 cay bardagi ince bulgur

Sogani incecik dograyin; derin bir tencereye tereyadi ile birlikte koyun. Altin sarisi renk alana kadar kavurun.
Salcayi katin. Guzel kokusu gelene kadar 1-2 dakika kavurun. Et suyunu veya suyu ilave edin. Yikanip
stizlilmlig mercimegi katin, bir tagim kaynatin. Kaynar suya ayiklanmig bulguru, pul biberi ve tuzu ilave edin.
Arada sirada karigtirarak mercimek yumusayana kadar pisirin. Uzerine nane ekerek servis yapabilirsiniz ya da
pismeye yakin igine katabilirsiniz.
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