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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

7 bardak su

2 dis sarimsak

klicUk bir limon

1 corba kasigi siviyag

1 tatl kasidi dolusu biber sal¢asi veya kirmizibiber
1 tath kasidi nane

Tuz

Bir tencereye yikanmis kirmizi mercimekleri ve 7 bardak suyu koyalim. Mercimek eriyinceye kadar orta dereceli
ateste pisirelim. Kabuklar soyulmus sarimsaklari rendeden gecirip tencereye ilave edelim. Limonun suyunu
sikarak malzememize katip bes dakika daha kaynattiktan sonra atesten alalim. 1 gorba kasigi siviyagi tavaya
koyarak hafif ategte biraz kizdirdiktan sonra igine nane ve biberi koyup azicik kavuralim. Bu sosu gorbanin
Uzerine dokelim. Corbamiz servise hazirdir. Istege gore baharat ilave edilebilir.
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