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EZOGELIN CORBASI

3 su bardagi su

3 su bardagi et suyu

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 kahve fincani ince bulgur

1 kahve fincani piring

1 bas kuru sogan

2 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasidi siviyag

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasidi kuru nane

2 tane limon tuzu veya limon

1 cay kasigi tuz

Yemeklik dogranmig soganlar, dovilmis sarimsak yag da kavrulur. Daha sonra mercimek, bulgur, piring ilave
edilir ve kavurma islemine devam edilir. Uzerine domates ve biber salgasi ilave edilir. Et suyu, su ve tuz da ilave
edilir. Kaynamaya birakilir. Mercimekler iyice pisince nanesi ve limon tuzu igine atilir. Pigince ocaktan alinir.
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