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EZOGELIN CORBASI

Umit Usta

2 su bardagi kirmizi mercimek

2 adet orta boy kuru sogan

6 dis sarimsak

1 kahve fincan pirin¢ veya bulgur
1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 corba kasigi kekik

1 ¢corba kasigi kuru nane

1 adet limonun suyu

3 litre kadar et suyu ya da su

100 gram margarin

yeterince tuz, karabiber ve pul kirmizibiber

Ayiklayip, yikadigimiz kirmizi mercimekleri, 1/2 litre kadar su ile haslayalim. Bu esnada Uzerinde olusan
kdpukleri, delikli bir kepceyle alalim.

Képukler bitince, piyazlik dogradigimiz kuru soganlari, ince kiydigimiz sarimsaklari ve 3 litre et suyunu veya
suyu ilave edip, pisirmeye baslayalim.

1 su barda@i suda erittigimiz domates ve biber salcasi ile birlikte iyice yikadigimiz pirin¢leri veya bulgurlari da
¢orbaya ilave edip, pisirmeye devam edelim.

Piringler pisip de gorbamiz koyu bir kivama gelince, yeterince tuz, karabiber ve limon suyunu ilave edip, bir
tasim daha kaynatalim.

Baska bir kapta, erittigimiz margarinin igine kekigi, kuru naneyi ve pul kirmizibiberi atip kizdirdiktan sonra,
corbaya ilave edelim.

1 dakika sonra ocaktan indirip, sicak sicak servis yapalim.

NOT: Arzu edenler, bulguru ve pirinci bir arada kullanabilir.
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