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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 adet orta boy sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

6 su bardagi su

1 cay bardagi un

Tereyagdi

1 ¢orba kasigi salca

1 kahve fincani bulgur

1 kahve fincani piring

1 cay kasigi pul biber, nane
1 tath kasidi tuz

Mercimegi ovarak yikadiktan sonra, yemeklik dogranmis sogdan ile tereyaginda kavurun. 4 su bardagi su ilave
ederek, kaynamaya birakin. Kaynayinca igine piring, bulgur ve tuz ekleyip 15 dakika pisirin. Ayri bir tencerede
unu ¢ok az tereyaginda kavurup, i¢ine salga, nane ve pul biberi katin. Uzerine 1 su bardagi su daha ekleyin. Bu
salgal karigsimi haglanmis mercimekli karisima ekleyip, 10 dakika kisik ateste kaynatin. Sicak servise sunun.
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