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EZOGELIN CORBASI

Ebru Omurcali

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 adet ki¢ik boy kuru sogan
1 dis sarimsak

1 corba kasigi biber salgasi

1 cay bardagi kirmizi mercimek
Yarim ¢ay bardagi piring
Yarim ¢ay bardagi bulgur

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 corba kasigi nane

1 tath kasidi pul biber

Servis icin limon

Kuru sogan ve sarimsag sivi yagda kavurun. Biber salgasini ekleyin ve kavurun. Mercimegi ilave edin, sicak
suyu koyun ve mercimeklerin pismesine yakin bulgur ve pirinci koyun. Ayri bir tavada tereyagini képartin, nane
ve pul biberi koyun. Pisen ¢orbaya, yag dékin. Limon dilimleri ile servis yapin.
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