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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
Yarim ¢ay bardagi piring

1 kahve fincani bulgur

2 corba kagsigi tel sehriye

1 corba kasigi un

3 corba kagigI margarin

2 gcorba kagsidi domates salgasi
8 su bardagi su

2 su bardagi et suyu

Pulbiber

Nane

Tuz

Kirmizi mercimegi ayiklayip yikayin. Derin bir tencereye alip 8 su bardagi su ekleyin. Mercimekler
yumusayincaya kadar haslayin. Piring ve bulguru yikayip mercimege ilave edin. Tuz ekleyip 15 dakika pisirin.
Pirin¢ ve bulgur yumusayinca atesten alin.

2 ¢corba kasidi margarini tencerede eritin, tel sehriyeyi ufalayip margarine ekleyin. Unu ilave edip pembelestirin.
Salgay ekleyip kavurun. Biraz su ekleyip akici hale gelinceye kadar karistirin. Etsuyunu ve mercimekli karigimi
tencereye alin. 8-10 dakika daha pigirin.

Kalan margarini kiigUk bir tavada eritin. Pulbiber ve naneyi ilave edip kavurun. Gorbaya ekleyip karistirin. Sicak
olarak servis yapin.
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Fotograf "semra baci" tarafindan génderildi. 06.11.2020
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