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EZOGELIN CORBASI

Malzemeler:

8-10 su bardag et suyu

1/2 su bardagi kirmizi mercimek

1/2 Tirk kahvesi fincani piring

1/2 Tirk kahvesi ince bulgur

3 corba kasiJi salca (yarisi acibiber yarisi domates salgasi)
1 biyUk kuru sogan

1 ¢corba kasigi un

sivi yag

karabiber tuz (arzu ederseniz biraz kirmizi biber ya da pul biber)
3 ¢corba kagsiJi kadar kuru nane ve az kekik

Hazirlanisi:

Tencerede sivi yagda sogan kavrulur. igine un da ilave edilerek hafif pembelesene kadar kavrulur. Et suyu da
tencereye ilave edilip kaynayana kadar karistinirlir. Yikanmis kirmizi mercimek, pirinci ve bulgur da eklenir. Ayri
bir yerde sulandirilan salga da ilave edilip, mercimek ve pirincler patlayana kadar kisik ateste pisirilir. Son olarak
da kuru nane serpilir ve servis yaplilir.
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