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EZOGELIN CORBASI

Malzemeler:

1 bardak kirmizi mercimek

1 bardak ince bulgur

1 adet orta boy sogan

2 ¢orba kasig margarin

2 corba kagsiJi domates salcasi

2 cay kasigi kirmizi biber veya biber salgasi
Biraz tuz, nane

6-7 bardak su

Hazirlanisi:

Bir tencere icerisinde sodani, yagda hafif pem-belesene kadar kavurun. Domates salgasini ¢ok az su ile
karistirarak soganlarin tzerine dékin. Biber salgasi veya aci kirmizi biberi de katip karistirmaya devam edin.
Malzemeler birbirine kariginca ayiklanmig bulgur ve yikanmis mercimegi 6 bardak su ile birlikte ekleyin. Orta
hararetli atese alarak kaynatin. Bulgur ve mercimek yumusayincaya kadar pisirin. Corbamizin igerisindeki
malzemeler iyice butlnlesince atesten alip Gzerine kuru nane serperek ikram edebilirsiniz.
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