B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EZO GELIN CORBASI

Malzeme:

6 su bardagdi kemik suyu
1/2 kg kirmizi mercimek
1 cay fincani piring

2 ¢orba kasiJi salgca

2 bas sogan

2 ¢orba kasiJi un

biraz kuru nane

2 corba kasi§i yag
biber

tuz

Yapiligt:

Bir tencerede 2 kasik yagi ertip 2 bas sogani ¢ok ince dograyin 2 ¢orba kasigi unu da tencereye koyun, iyice
karistirarak hafifce pembelesmesini saglayin. 6 bardak suyu veya kemik suyunu karistirarak yedirin ve
kaynayana kadar karigtirin. Ayiklanip yikanmis kirmizi mercimekle, pirinci de tencereye alin. Sulandiriimig bir
kasik salgayi da ilave ederek kaynamaya birakin. Piringler patlayana kadar orta ateste pisirin. Bol kuru nane
serperek servis yapin.
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