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EZOGELIN CORBASI

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi bulgur

1,5 cay barda@ kirmizi mercimek

1 cay bardagi piring

1 corba kasigi salca

8 su bardagi et suyu ya da su

5 ¢orba kagsiJi sivi yag

Tuz, karabiber, pul biber, kuru nane

Mercimek, bulgur ve piring iyice yikanir, Gzerlerine 1 su bardagi su koyarak, ayri kaplarda 1 saat islatilir.
Tencereye yag konur, 1sininca ince kiyilmis sogan atilir, pembelestirilir. Uzerine un eklenir 1-2 dakika kavrulur.
Salca, tuz, nane karabiber ve pul biber ilave edilir, karigtirilir. Et suyu eklenir. Kaynayinca mercimek, bulgur ve
piring 1slatma sularyla birlikte katilir. 25 dakika orta ateste ara sira karigtirarak pisirilir.
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