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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 tath kasidi bulgur

1 tath kasidi piring

Pul biber ve nane

2 dis sarimsak

1 orta boy sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
Bir miktar tuz

1 yemek kasigdi tereyadi

2 litreye yakin sicak su

Once soganlar rendelenir ve sarimsak ezilerek ikisi de tereyaginda kavrulur.

Soganlar kavrulunca nane, kirmizi biber ve salga ilave edilerek kavrulur. Ardindan mercimek, piring, bulgur ve
tuz da ekleyerek karistirilir.

Bagka bir tarafta kaynamakta olan 2 litreye yakin su ezogelin gorbasi izerine ilave edilir. Didikllniin kapagdi
kapatilir. Isteyenler normal tencerede de yapabilir.
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