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EZOGELIN CORBASI

1 cay fincani ince bulgur

1 cay fincani piring

1 cay fincani Kirmizi Mercimek
1 bas sogan

1 yemek kasigi domates salgasi ya da 2 adet ortaboy domates
1 cay kasigi aci biber salgasi

2 cay kasigi nane

6 bardak su

2 yemek kasig bitkisel yag
Tuz

Karabiber

Sogani hafifce pembelesene kadar kavurunuz. iki corba kasigi domates salgasini sulandirdiktan sonra
pembelesen sodana katiniz. Biber sal¢asi da katip karistirin. 6 bardak suyu ilave edin.

Orta hararette kaynatin. Kaynayinca igine yikanmis bulguru, mercimegi ve pirinci katin. Malzemeler
yumusayincaya kadar kaynatin.

Servis yapilirken istege bagli olarak Ustiine nane ilave edilebilir.
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