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EZOGELIN CORBASI

https://www.sozcu.com.tr

1 bardak kirmizi mercimek
2 kasik piring

1 kasik bulgur

1 orta boy sogan

2 kaslk biber salcasi

1 kasik tereyag!

5-6 bardak su

1 tutam nane

1 tutam tuz

Suyunuzu genis bir tencerede kaynatin. lyice yikadiginiz mercimekleri, pirinci, bulguru kaynayan suya ekleyin.
Uzerine tuzunu atin. 30-35 dakika kadar (mercimeklerin yumusamasi lazim) pigirin. Bagka bir tencerenin iginde
kuru soganlari kiip kiip dograyip tereyaginda kavurun. Uzerine biber salgasini ekleyin. Yaklagik 2 dakika kadar
¢evirin. Uzerine naneyi ekleyin. Biraz daha karistirdiktan sonra ocaktan alin. Hazirladiginiz sosu mercimeklerin
oldugu tencereye dokiin ve 10 dakika daha kaynatin. Limon suyu ile servis edebilirsiniz.
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