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EZOGELIN CORBASI
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1 adet kiguk boy sogan

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 yemek kagigi un

1 yemek kasigdi tepeleme domates salgasi

1 su barda@i kirmizi mercimek

2 yemek kagsigi piring

2 yemek kagsidi bulgur

1 adet tavuk bulyon (kullanmak istemeyenler suyunu kullanabilirsiniz)
Tuz

2 litre su (koyu kivamda olursa extra ekleyebilirsiniz)
Uzeri igin;

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi pulbiber

1 tath kasidi nane

Oncelikle sogani sivi yagda guizelce kavurun.

Daha sonra unu ekleyip kavurmaya devam edin.

Son olarak salgayi da ekleyip kavurun.

Sicak suyu dokip, kaynamaya basladiktan sonra yikayip slizdigim bakliyatlari ekleyin,pisene kadar kaynatin.
En son blenderdan bir iki tur gegirin, tamamen pire yapmayin.

En son tereyagini eritip,pul biber ve naneyi kavurun,gorbanin tizerine dokip bir tagim kaynatip kapatin.

Ister servis esnasinda ister servis yaparken limon sikabilirsiniz.
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