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EZOGELIN CORBASI

1,5 su bardagi kirmizi mercimek (iyi ylkanmis),
1 yemek kasigi un,

1,5 yemek kasigi domates salcasl,

1 tath kasidi pulbiber,

1 tath kasidi kuru nane,

10 bardak su,

1 yemek kasigi Tuzot

Mercimegi 5 bardak suyla ocakta kaynatin. Kaynamaya basla yinca, Uzerindeki képugu alip, ¢irparak mercimek
pure haline gelinceye kadar, 30 dakika hafif ateste pisirin. Yagi baska bir tencereye koyup, unu ilave edin ve
pembelesinceye kadar kavurun.

Salcayi ve pulbiberi de ilave edip kavurmaya devam edin. Naneyi de ilave ettikten sonra, kalan 5 bardak suyu
yavas yavas karistirarak ilave edin.

Daha sonra, mercimegi de tencereye aktarin, Tuzot'u da ilave ettikten sonra hep beraber 5 dakika kaynatip
servis yapabilirsiniz.
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