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EZOGELIN CORBASI

1 tath kasidi piring

1 tath kasigi bulgur

2 cay kasigi pul biber

1 yemek kasigi nane

3 dig sarimsak

2 orta boy sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasigdi tereyadi

2 litre sicak su

Ezogelin Corbasini hazirlamak igin dncelikle iki adet orta boy soganin kabuklarini soyduktan sonra rendeleyin.
Sarimsaklari soyup kiiglk kiglik dograyin. Tencereye tereyadini koyduktan sonra rendelenmis soganlari
pembelesinceye kadar kavurun ve sarimsaklari ekleyin. bir miktar daha kavrup sarimsaklarin kokusu ¢iktiktan
sonra siraslyla sal¢a, nane, pul biberi ekleyip karistirin. Kavrulmus olan karisimin i¢ine yikanmis olan kirmizi
mercimegi, bulgur ve piringi ekledikten sonra su ve tuz ilave ederek kaynamaya birakin.

Gorbaniz hazir oldugunda tizerine ince ince dogranmis maydanoz ekleyerek servis edebilirsiniz.
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