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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 yemek kasigi bulgur

2 yemek kagsigdi piring

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet kuru sogan

6 su bardagi sicak su

Nane

Tuz

Mercimek, bulgur ve pirinci glizelce yikayin. Suyu tencereye alip kaynatin.

Daha sonra yikadiginiz mercimek, piring ve bulguru ekleyin ve tim malzemeler yumusayana kadar gorbayi
pisirmeyi strdurin.

Soganin kabuklarini soyup kiigik kigiik dograyin.

Tereyagdini bir tavada eritin ve Uzerinde soganlari ilave edip kavurun.

Ardindan salcayi ekleyin ve kokusunu ¢ikana kadar karigtirin.

Daha sonra da naneyi ilav edip karigtirmaya devam edin.

Salgall ve sodanli sosunuzu yavas yavas tencereye ekleyin ve girpma teli ile karistirin.

Daha piirtizsUz bir kivam isterseniz ¢orbanizi blender’dan da gegirebilirsiniz.

Birkag tasim daha kaynattiginiz corbayi sicak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:164367 « adi:Ezogelin Corbasi » génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ezogelin-corbasi-vt469
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/ezogelin-corbasi-164367.jpg
http://www.tcpdf.org

