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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 yemek kasigi dolusu bulgur
Yarim yemek kasigi piring

1 adet sogan

Yarim fincan sivi yag

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi dolusu domates salcasi
1 tath kasidi tuz

Pul biber

Nane

7 su bardagi su

Limon

IIk 6nce bir stizgecte mercimek, bulgur ve piring U¢lisu yikanir, bir kenara birakilir.

D0dukld tencereye sivi yagd ve yemeklik dogradigimiz sogan kisik ateste pembelesinceye kadar kavrulur.
Ardindan salga, rendelenmis sarimsaklar ve tuz eklenir. Bir sire daha ¢evrilir.

Daha sonra 7 su bardag su ilave edilip, tencereye yikanmig bakliyatlar katilir.

DUdukld tencerenin kapagi kapatilip buharindan sonra didiguni indirip kisik ateste 15 dakika helme olana
kadar pisgirilir.

Ocaktan indirince ben blenderi bir kag kez ¢alistirdim, ¢linki tim malzemenin krema gibi olmasin istemedim.
Siz de biraz pGtirli, mercimekler hissedilsin derseniz eziciyi bir kag kez tutmaniz yeterli olacaktir.

Sayet gorbanin kivami koyu ise sicak su ilavesi ile istediginiz kivama getirebilirsiniz.

Kasenize koyduktan sonra limonu sikilir.

En son nane ve pul biberi arzuya gére eklenir.
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