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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 Turk kahvesi fincani bulgur
Yarim Turk kahvesi fincani piring
1 orta boy sogan

1 yemek kagigi un

2 yemek kasi§i salga

2 yemek kagsigi tereyagi

3 yemek kasigi sivi yag

2 dig sarimsak

Nane

Kirmizibiber

Karabiber

Tuz

Tencereye tereyadi ve 1 yemek kasigi sivi yad tencereye alinarak isitilir.

Sogan ve sarimsak klglk kiicik dogranir ve tencerede kavrulur.

Uzerine yikanmig ve suyu stzilmis olan kirmizi mercimek, piring ve bulgur eklenerek kavrulur.
Uzerine 11t kadar su ilave edilerek tencerenin kapagi kapatilir ve pismeye birakilir.

Bakliyatlar yumusayinca ocak kapatilir. )

Ayri bir yerde 2 yemek kagigi sivi yag isitilir. 1 yemek kagigi un kavrulur. Uzerine 2 yemek kasigi domates
salgasl eklenir.

Salga da kavrulduktan sonra 1 su bardagi kadar su ilave edilerek kaynatilir.

Nane, kirmizibiber, karabiber ilave edilerek hazirlanan sos ocaktan alinir ve gorbaya ilave edilir.
Tuzu da eklenerek 1-2 dakika kaynatilir.

Ezogelin Gorbamiz servise hazir.
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