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EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
2 yemek kasigi piring

2 yemek kasigi ince bulgur

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

7-8 su bardagi su

Sosu igin:

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim yemek kasigi biber salgasi
Siviyag

1 tath kasidi dolusu nane

Pul biber, karabiber

Yarim ¢ay kasigi kimyon

2 su bardagi su veya et suyu

Tencereye sivi yagdi alin ve yemeklik dogradiginiz soganlari kavurmaya baglayin. )
Yikadiginiz ve stizdiiginiz mercimekle bulguru ekleyip soganla birlikte kavurmaya devam edin. Igerisine
sarimsaklari da ekleyin. Daha sonra suyunu ekleyip pismeye birakin

Ayri bir tencerede yag ile birlikte unu hafif kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Daha sonra salga, nane, pul biber, karabiber, kimyon ekleyip biraz daha kavurun.

Su veya et suyunu ekleyip tel girpiciyla iyice karistirin.

Mercimekli ve bulgurlu ¢corbanizin igine yaptiginiz soslu karigimi ve tuzu ilave edin. Gerekirse sicak su ilavesi
yapabilirsiniz

5 dakika boyunca bu sekilde kaynatmaya devam edin. Dilerseniz gorbanizi blender ile ¢irpabilirsiniz.
Ezogelin corbaniz hazir! Servis tabagina alin.
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