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EZOGELIN CORBASI

1 su bardag kirmizi mercimek
1,5 yemek kagsidi bulgur

1,5 yemek kagsigdi piring

1 adet sogan

50 gr tereyagi

1 yemek kasigi un

1 tath kasidi nane

1 cay kasid! karabiber

2 tath kasigi tuz

1 tath kasidi kirmizi toz biber

2 -3 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi
9 su bardagi su (1 su bardagdi 200 ml.)

Mercimek, piring,bulgur,sodan ve sarimsagi, yikayip tuz ilave edelim. Uzerine 3bardak su tencereye koyarak
orta ateste 15-20 dakika pisirelim.

Pisen malzememizi blender yardimi ile pirtizstz hale getirelim.

Ayri bir tencerede sivi yag ve un ekleyelim. Un pembelesmeye baslayinca sal¢a ve 1 bardak su ilave edelim.
Blender da karigtirdigimiz karnisimi yagl, unlu olan tenceremize katalim. 6 bardak ilik su ilave
edelim.Tenceremizi karigtirarak 10 dakika bu sekilde pisirmeye devam edelim.

Tavada 50 gr tereyag eriterek igine baharatlari ilave edelim.

Tavada hazirlamis oldugumuz tereyagdl sosumuzu tencereye dokip 10 dakika karstiralim.

Pisen corbamiz servise hazir.
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