%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EZOGELIN CORBASI

https://acunn.com

2 ¢ay bardagi kirmizi mercimek
3 yemek kasig piring

2 yemek kagsidi bulgur

1 adet kuru sogan

1 tatl kasidi domates sal¢asi
1 yemek kasigi tereyagi

6 su bardagi sicak su

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi tuz

Servisi igin:

Yarim limon suyu

1 tath kasidi pul biber

Sicak suyu genis bir tencerede kaynatin. Yikayip suyunu stizdiirdigiiniiz 2 ¢ay bardagi kirmizi mercimegi
tencereye aktarin; ardindan 3 yemek kagigi pirinci, 2 yemek kasigi bulguru ve 1 tath kasigi tuzu tencereye
aktarin.

Yaklasik 35 dakika, kirmizi mercimekler yumusayana kadar pisirin ve ayri bir tavada 1 yemek kasigi tereyagini
eritin; Gzerine 1 adet kiip dogranmis kuru sogani ekleyin ve kavurmaya baglayin, kavrulan soganlara 1 tath
kasiJl domates salcasini ekleyin son olarak 1 tath kasigi da naneyi ekleyip, 2 dakika kadar daha kavurun.
Bakliyatlar kaynattiginiz tencereye kavrulan salgall sogan karigimi ekleyin.

Sonra hizlica karistirdiginiz gorbayi 10 dakika daha pisirin, servisi yaparken yanina limon ve aci biber
ekleyebilirsiniz.

Not: Taneli bir corba icmek istemiyorsaniz gorbayi blender'dan gecirdikten sonra da servis edebilirsiniz.
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